otaré Krajové odrddy ovoce ve zkratce
Proc¢ tradicni krajové odriidy? Kost slivovice je nejen ,popijeci“ spolecenska akce, ale
i misto k diskuzi o riznych tématech. Pojdme si néco fict o ovoci, ze kterého palime.

Rozdil mezi dnesnimi a starymi odrtidami: Tradi¢ni odrlidy byly Slechtény na konkrétni
pouziti — dlouhé uskladnéni, suseni, mostovani,... Kazdy strom v zahradé mél svij ucel. Dnes
spiS vyhledavame odrldy univerzalni k pfimé konzumaci a kratkodobému uskladnéni. Proc
mit jablka, ktera vydrzi celou zimu, kdyz si Cerstva z Argentiny mGzeme kdykoli koupit?

Rozdil mezi univerzalnimi a krajovymi odriidami: Univerzalni odrlidy jsou u nas Slechtény
hlavné ve Stfednich Cechdch, kde je niz$i nadmorska vyska a jiné podminky. Takovy ovocny
stromek vam mUZe zmrznout nebo hir plodit, neni pfipraven na nase podminky. Drive byly
$lechtitelské stanice na mnoha mistech v republice. Jiné byly stromy z Beskyd, Jiznich Cech.

Nevyhodou starych odrld je, Ze jsou to vysokokmeny. Na mensi zahradé zaberou dost mista a
na jejich plody si pockate hezkych par let. Vyhodou je odolnost proti mnohym dnesSnim
chorobam ovocnych drevin (u Svestek to neplati, nové odrlidy jsou vyslechtény proti Sarce).
V dnesni dobé probiha spousta projektl na zachranu tradi¢nich krajovych odrid. V nasem
regionu probéhlo pred lety mapovani starych odrid jabloni. Vysledky mapovani jsou
k dispozici na obecnich uradech regionu. Jsou i lidé, ktefi péstuji sazenice téchto odrld.

Vybrané odridy pouZivané k mostovani a paleni
Jabloné Gdansky hranac - nenaroc¢na odr(ida, zraje v fijnu, vydrzi do Unora, prezralé lehce
moucnati, pfima konzumace, suseni, vyroba vina a most(
Landsberska reneta - zraje v fijnu, pti dobrém uskladnéni vydrzi do bfezna, sklizi
se v pulce zafi, k pfimé spotiebé, mostovani a paleni, vyrobé vina
Malinové holovouské — stavnaté plody s vyraznou malinovou pfichuti, sklizeri od
zafi do listopadu, vydrzi do Unora, pfima konzumace, suseni, mostovani a paleni
Miseriské - pomaly rlst, pIné plodi aZ po 20 letech, zraje koncem listopadu, vydrzi
do dubna i déle, ceSe se koncem zdfi, pfimy konzum, kompoty, suseni, vino,
povidla, vyborné snasi dopravu, mozno skladovat i ve vétsich vrstvach
Panenské - zralé v prosinci, vydrzi do dubna, sklizeri v zafi, pfima konzumace
v zimé, suSeni (bilé kfiZaly), mosStovani, paleni, snasi dopravu, potlu¢ené nehnije
Vikovo — nendrocné, snasi vyssi polohy, zraje v poloviné zafi, vydrzi do listopadu,
rychle mouénati a ztraci chut, sklizeri na konci srpna, mostovani, zpracovani
Hrusné Maslovka amanliskd - zraje zacatkem zafi, rychle hnije, ¢eSe se 10 dni pred
uzranim, kdyz je jesté tvrda; pfima konzumace, zavareni, marmelady, hruskovice
Spinka - sklizeri koncem srpna, zraje za 14 dni; sudeni, zpracovani, hrudkovice
Tresen Skalka — vhodna na vyslunné strané i vyssich poloh, dozrava v ¢ervenci, hodi se na
paleni, marmelady, zavarovani, suseni, do peciva i na okamzitou spotiebu
Svestky Brnénska — ,otuzily druh” vhodny do vy3sich poloh, dozravé v ¢ervenci, plody
mendsi, ale zato vSestranného pouZziti
Durancie — odrida odolnd vici Sarce i nizsim teplotam, kulatd Svestka, nejde od
pecky, ma vysoky obsah cukru (tece z ni vice slivovice), zraje v zafi aZ fijnu

Katalog vzorkd
a flnyelh palbencR

priblaSenych na 5. rolnik Kostu
v Qlsanech 5. 2. 2011
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,CUKR SE DOSTANE PO ZIL RYCHLE, ALE CO JE TO PROTISLIVOVICI”




gg:i(: Vzorek Jméno, Adresa %cjohég) Stup novitos p;c;l:” szélli?kn; Poradi :/llz?)srgnk'
S 16 |Koutny Vlastimil, Vini &né Sumice Svestka 51% 2010 2,02 1 -

S 06 |Réssova Hana, Rousinov Svestka 51% 2010 2,19 2 ANO

S 12 | Sitar Michal, Bu €ovice Svestka 51% 2009 2,26 3 ANO
S 18 |Ruzi€ka FrantiSek, Olsany Svestka 53% 2005 2,57 4 -
S 01 |Ruaziéka Hynek, OlSany Svestka 53% 2009 2,57 5 -
S_02 | Svoboda Martin, OlSany Svestka 51% 2008 2,59 6 -
S_07 |KFizova Dana, OlSany Svestka 52% 2009 2,61 7 -
L S_11 | Tomé&Sek Bohuslav, OlSany Svestka 53% 2004 2,70 8 -
O (s 09 |Hrdinka Lubos, Olsany Svestka 5206 2010 | 2,74 9 i
> S 05 |Vesely Radovan, Mokra Hora Svestka 52% 2009 2,77 10 -
(>D S_10 |Majchrak Lukas, Cechyné Svestka 50% 2010 2,77 11 -
= S_15 |Polak Pavel, OlSany Svestka 53% 2009 2,86 12 -
() | S_17 |Imriska Milo§, Olsany Svestka 52% 2010 2,93 13 -
S_13 |Modlitbova Eva, Olsany Svestka 53% 2010 3,00 14 -
S 03 |Kunc Pavel, OlSany Svestka 52% 2009 3,07 15 -
S 20 | Novotna Veronika, Brno Svestka 52% 2009 3,09 16 -
S 08 | Navratil Pavel, Kr. Vazany Svestka 51% 2010 3,12 17 -
S_04 |Krpal Lukds, Karlin Svestka 53% 2010 3,14 18 -
S_14 | Mittner Michal, Mor. Bud éjovice Svestka 55% 2009 3,14 19 -
S 19 |Cejka Jan, lvanovice Svestka 53% 2009 3,16 20 -
P_12 |Danék Antonin, OlSany merunka 48% 2009 1,93 1 -
P_04 |Hrdinka Lubos, Olsany merunka 52% 2010 2,31 2 -
P_01 | Spirit Jan, Bu €ovice merunka 51% 2009 2,31 3 -

> P_11 |Lank Josef, Vini &né Sumice jablko 51% 2010 2,64 4 ANO
\¢ | P_05 |Stejskalova Marie, Vini éné Sumice hruska 50% 2010 2,83 5 -
5 P_10 |Spaéek Petr, Brno jablko 52% 2010 2,88 6 -
1 P_06 |Ohli Arnost, OlSany sméska 53% 2006 2,93 7 -
\E P_03 |Sadlo Radim, Podivin merunka 48% 2009 2,95 8 -
WL P_07 |Ji¢inska Zde fika, OlSany hruska 53% 2008 3,02 9 -
=z P_09 |JaSek Pavel, Olsany ryngle 53% 2009 3,07 10 -
= P_02 |KFiz Jan, OlSany hruska 53% 2006 3,10 11 -
P_14 |Skaroupka Ivan, Olsany jablko 53% 2010 3,15 12 -
P_13 |Libanek Zden ék, OlSany jablko 53% 2010 3,22 13 -
P_08 |Petrucha Michal, Kr. Vazany jablko 53% 2006 3,27 14 -

LetoSni rocnik KoStu slivovice
ajinych pélenek porfadany tradi¢né
OU Olgany ve spolupraci s pohostinstvim
U PStrosa byl jiz palkulaty, paty.

PrihlaSené vzorky byly stejné jako
v minulych letech rozdéleny do dvou
kategorii — Slivovice a Palenky z ostatniho
ovoce. RozSifené bylo ochutnavani
Jektvard“ z palenek (griotka, ofechovka,
zazvorovka,...). Celkem bylo pfihlaSeno
34 vzorkd plus lektvary“. Kromé
svédomitého  hodnoceni vzorkll  se
degustatofi soustfedili na poznani svého
vzorku. Podafilo se to celkem tfem
soutézicim.

Sampidny kostu byli zvoleni:
- vkategorii Slivovice vzorek ¢. 16 —
Svestka 2010 — majitelem je pan
Vlastimil Koutny z Viniénych Sumic

- vkategorii Palenky vzorek ¢&. 12 —
merufika 2009 — majitelem je pan
Antonin Danék z OlSan




